
Za rezervacije: 066 847 47 47 ili 021 881 696



• Projice
sa domaćim kajmakom

•Selekcija sireva
četiri kozija i
dva kravlja sira

•Brusketi sa pestom 
od pečene paprike

• Dimljena
marinirana riba

540

•
sa maslinovim uljem i 
začinskim biljem

Domaći rolovani sir 690

•Tanjir kozijih 
sireva
naš izbor kozijih sireva  
sa Fruške Gore

890

890

640

1390

i brusketi sa pestom od 
pečene paprike

•Riblja čorba 0,5l 690
sa dunavskim šaranom

sa filiranim smuđem i 
povrćem

•Bela riblja supa 0,4l 740

•Riblji paprikaš

Bela teleća

Potaž od povrća

0,5l 1090

280
550

od dunavskog soma
(bez kostiju)      

•
legirana čorba

0,5l

0,4l

0,4l

590

• 590
dnevni izbor naših kuvara

•Hladna čorba
od krastavca 

590

sa mirođijom i belim lukom

CORBE``

• 1490
selekcija domaćih
suhomesnatih specijaliteta 
i sireva serviranih 
sa projicama, ajvarom i 
kajmakom

domaća šunka, projice,
domaći rolovani sir

• Šunka se vole

Pasent tanjir

1200

MENI

Za rezervacije: 066 847 47 47 ili 021 881 696

PREDJELA

*rezanci po želji:
domaći rezanci
turoš čuša (rezanci sa
feta sirom i slaninom) 

`

` `

www.pasent.rs

ZESTOKA PICA

• Chivas Regal 490

• Jack Daniel’s 390

• Jack Daniel’s 
Single Barel

660

• Ballantines 300

• Teacher’s 300

• Johnnie Walker 340

• Johnnie Walker 
Black

520

• Jameson 320

• Jim Beam 330

• Jim Beam Black 490

• Four Roses 330

• Southern Comfort 300

• Two Doves 300

• Maker’s mark 490

VISKI

• Hennessy VS 0,03l

• Courvosier VS 0,03l

• Martell XO 0,03l

• Remy Martin VSOP 0,03l

520

550

2150

740

KONJACI

• Smirnoff vodka
• Absolut vodka
• Beefeater gin
• Hendrick’s gin

• Diplomatico rum

• Martini bianco
• Campari

• Absinth

300

300

300

440

600

• Tequila 300

• Havana rum 300

300

320

• Jägermeister 300
• Ramazzoti 300

300

• Baileys 350

STRANA PICA

•Stara Sokolova 5g. 0,03l 410
•Stara Sokolova 12g. 0,03l 790

•Stara Sokolova dunja 0,03l 450

• Stara Sokolova kajsija 0,03l 490

• Stara Sokolova kruška 0,03l 410

•Benišek dunja 0,03l 290
•Benišek kajsija 0,03l 290
•Benišek kruška 0,03l 290

•Benišek orahovac 0,03l 250
•Benišek loza 0,03l 290

•Medovača 0,03l 290

RAKIJE

• Atlantic vodka 0,05l 260

• Domaći džin 0,05l 180

• Vermouth 0,1l 200

• Vinjak 0,05l 260

• Vinjak 5 VS 0,03l 300

• Soko vinjak 0,03l 370

• Gorki list 0,05l 280

DOMACA PICA

• Captain Morgan rum 300

• Malibu

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l

0,03l 260

• Mr. Chura džin 0,03l 360

```



` `

` `

• Paulaner pšenično 0,5l 500
• Sol 0,33l 510

• Zaječarsko svetlo 0,33l 260

• Zaječarsko tamno 0,33l 340

• Amstel 0,33l 390
• Laško 0,33l 340
• Birra Moretti 0,33l 330

Za rezervacije: 066 847 47 47 ili 021 881 696

CIDERI

• Insajder Malina 0.33l

• Insajder Jabuka 0.33l

PIVA

• Heineken 0,25l 420

• Heineken zero 0,25l 420

• Heineken silver 0,25l 420

FLASIRANA

• Heineken 0,25l

• Heineken 0,5l

• Laško 0,3l

• Laško 0,5l

TOCENA

500
500

• Šnja cider 0.33l 660

290
465
250
390

ENERGETSKA
PICA

• Guarana 0,20l 330
• Red Bull 0,25l 440

`

•Pasent salata 1540
dimljena marinirana riba na 
salati od čeri paradajza, 
rukole, zelene salate i luka,
prelivena maslinovim uljem 

•Kukuriku-kokoda
salata

1190

grilovani pileći file 
na salati od paradajza, 
krastavca, kukuruza, feta 
sira i zelene salate,
prelivena dresingom od
majoneza i  pavlake

•Biftek salata na 
naš način

1490

grilovani biftek po želji pečen
na salati od čeri paradajza,
rukole i zelene salate sa
rolovanim kravljim sirom,
prelivena aćeto kremom i
maslinovim uljem   

•Karpaćo salata 1390
karpaćo od dimljenog bifteka 
na salati od čeri paradajza, 
zelene salate i rukole, 
sa dresingom od senfa, meda 
i pomorandžinog soka

•Vegetarijanska pasta 990
sa vrganjima i šampinjonima

OBROK SALATE

VEGE JELA

www.pasent.rs

•Caprese salata na 
naš način
sa paradajzom, domaćim
rolovanim sirom i aćeto kremom 

840

•Veganska mix
kombinacija
gril povrće sa prženim
krompirom, rukolom i čeri
paradajzom, preliveno aćeto
kremom

940

JELA ZA_NAJMLADE
GOSTE

• Mala porcija ćevapa 790
sa pomfritom i kečapom

•Štapići od pohovane 
piletine

890

sa pomfritom i kečapom



 

GLAVNA JELA OD MESA
• 1990

u džemu od crvenog luka
 

sa pire krompirom

• Svinjska rebra sa
BBQ sosom

Juneća rebra
sa džemom

 1780

sa prženim krompirom

• Dimljeni svinjski 
vrat  na sosu od 
kajmaka

1890

sa prženim krompirom

medaljoni panirani u orase,
servirani na pireu od
šargarepe sa hrskavom
slaninicom i listićima
badema, preliveni sosom
od suvih šljiva i crvenog vina

• Pasent svinjski file 2190

•Pileći file 1490
sa sosom od vrganja i 
šampinjona, prilog prženi 
krompir i grilovano povrće

• Dimljeni pileći 
batak i karabatak

1440

sa grilovanim povrćem i 
prženim krompirom

• Rolovani pileći 

Ćevapčići 

ražnjić u slanini, 
punjen sirom

1490

sa grilovanim povrćem i 
prženim krompirom

• 1390
sa prženim krompirom, 

sa grilovanim povrćem i
prženim krompirom

lukom i kajmakom

• Teleće pečenje
na pireu

2590

sa pireom od celera, 
preliveno sosom od 
crnog piva

• Biftek 3350

400

400
400

450

*sos po izboru:
sos od zelenog bibera
sos od gorgonzole
sos od domaćeg kajmaka
sos od vrganja i šampinjona 

Za rezervacije: 066 847 47 47 ili 021 881 696

VODA

• Aqua viva 0,33l

• Aqua viva 1l

• Knjaz Miloš
• Knjaz Miloš

• Knjaz Miloš
• Knjaz Miloš

0,33l

0,75l

NEGAZIRANA

GAZIRANA

SOKOVI

Gusto jabuka 0,2l 290

Fuzetea breskva 0,25l 290

Limunada 0,3l 250
Monin sirup
(breskva, lubenica, marakuja)

60

Domaći sok od zove 0,3l 250

Ceđena pomorandža 0,2l 350

Ceđeni mix
(pomorandža, limun, grejp) 

0,2l 390

Ceđeni grejp 0,2l 400

Cedevita 0,2l 220

Pepsi / Pepsi max 0,25l

Mirinda 0,25l

7 up 0,25l

Evervess bitter lemon 0,25l

Tonic 0,25l

Cocta 0,25l

Tonic Thomas Henry 0,2l

280

280
280
280
300

280
500

NEGAZIRANI

GAZIRANI

TOPLI NAPICI 

www.pasent.rs

220

390

• Aqua viva 0,75l 410

220

410

1l

0,33l

390

270

• Espresso 210

• Espresso sa mlekom 230

• Americano 210

• Cappuccino 250
• Caffe Latte 255

• Nes kafa 250

• Topla čokolada 300
• Čaj 210
• Kuvano vino belo / crveno

0.1 l

300

0.2 l

0.2 l

• Med 40

• Monin sirup 
(čokoladni kolačić, irska krema, karamela)

60

• Šlag 60
• Sojino mleko 70
• Mleko 100

•

•
•
+

•
Domaći sok od nane 0,3l 250•

•

•

•
•

•

•
•
•
•

•
•

(jabuka, borovnica, narandža,
breskva, jagoda)

(pomorandža, limun)



• Tamjanika 0,125l 400
- Vinarija Apatović,  
Sremski Karlovci

• Tri Roze Koze 0,125l 400
(Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Syrah)- Erdevik

Fresco Bianco 
(Italijanski Riesling,
Župljanka, Neoplanta)- 
Kovačević, Irig

• 0,125l 400

• Merlot- Veritas, 0,125l 600
Sremski Karlovci

• Trianon 
(Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Shiraz)- 
Erdevik

0,125l 550

• Crvena Meduza 
(Cabernet Sauvignon, 
Merlot)- Art et Vinum, 
Sremski Karlovci

Bela Meduza 
(Chardonnay, 
Neoplanta), - Art et Vinum, 
Sremski Karlovci

0,1l 480

• Roze Domina 
(Cabernet Sauvignon, 
Cabernet blanc)- Veritas, 
Sremski Karlovci

0,125l 450

• 0,1l 480

Bermet!

VINA I PICA

Za rezervacije: 066 847 47 47 ili 021 881 696

VINO NA CASUVINO NA CASU
• Chardonnay- Belo Brdo,

Čerević
0,125l 490

• Bela Harmonija 
(Sauvignon Blanc)- 
Veritas, Sremski Karlovci

0,125l 450

• Riesling- Kovačević, 
Irig 

0,125l 400

‘

TOCENA VINA
• Italijanski rizling 1l 1580
Mrđanin, Sremski Karlovci

• Chardonnay 1l 1580
Mrđanin, Sremski Karlovci

• Sauvignon Blanc 1l 1580
Kosović, Sremski Karlovci

• Sila 1l 1580
Petrović, Sremski Karlovci

• Rose 1l 1580
(Cabernet Sauvignon), 
Petrović, Sremski Karlovci

• Cabernet Sauvignon 1l 1580
Mrđanin, Sremski Karlovci

„Piće bogova sa Fruške gore”
Bermet je desertno vino koje 
se pravi sa začinima,travama 
i suvim voćem. Tradicionalno 
se pravi u Sremskim Karlovcima  
već nekoliko vekova. Crveni ili 
beli, zavisi od vas. Kao i za
kuglof,za bermet se vezuju 
mnoge priče i legende. 
U svakom slucaju ukoliko vam 
u svakodnevici života zafali
malo slasti, časa Bermeta i
dobro društvo sigurno će život 
učiniti  lepšim.

`` ````

(potkovice)

(potkovice)

Uz ribu služimo prilog po Vašem izboru:
    krompir salata
    krompir blitva
    grilovano povrće
    prženi krompir
    pomfrit

•
•
•
•
•

GLAVNA JELA OD RIBE

Filet smuđa sa 
grila

2190

Smuđ orli 2290

Dimljeni filet 
pastrmke

1840

Filet pastrmke sa 
sosom od belog 
vina

1840

Smuđ u
kukuruznom 
brašnu sa talandare
Smuđ sa grila

••

•

•

•

•

•

Som u kukuruznom 
brašnu sa talandare

4900/
1kg

4900/
1kg

4900/
1kg

4900/
1kg

•Som sa grila

•Šaran u
kukuruznom
brašnu sa talandare 

4490/
1kg 

4490/
1kg 

5490/
1kg 
5400/
1kg 

•Šaran sa grila

•Kečiga sa talandare
•Dimljeni šaran 
(potkovice)

www.pasent.rs



(kečap)

(kečap)

(sezonski)

Za rezervacije: 066 847 47 47 ili 021 881 696

PRILOZIPRILOZI

•Zelena sa rukolom i 
čeri paradajzom

480

• 480

• Vitaminska salata

Grčka salata

480

•Bašta salata 390  

•Pečena paprika 370

•Pečena ljuta paprika 350

•Sveža ljuta paprika 130

• 290

•Domaći ajvar

Zelena salata

390

•Krastavac sa 
pavlakom

410

•Paradajz salata  
sa sirom

420

•Kiseli kupus
(sezonski)

340

Mešana salata
(paradajz, krastavac, kupus)

•Prženi krompir 390

• Pomfrit 390

• Krompir pire
Krompir sa blitvom

280 

• 360 

• Blitva 340 

• Masline 250 

• Kajmak kugla 190 

SALATESALATE

• Paradajz salata 390

• Krastavac - svež 390

• Salata od svežeg 
kupusa

350

• 350

•Krompir salata 280 

Grilovano povrće• 490 

•Srpska salata
Šopska salata

370 

• 420 

DESERTIDESERTI

Pasent sočni užitak 490
koh sa tri vrste mleka i 
prelivom od karamele

Naša krempita 470

Čudo od čokolade 470
čokoladni tart preliven 
kompotom od višanja

Pasent slatki opium 540
toplo hladna kombinacija
bezglutenskog kolača od maka i 
bele čokolade, serviranog u 
hladnoj vanil kremu, preliven
kompotom od višanja

Ljubina pita sa 
višnjama i orasima

560

topla pita servirana sa 
sladoledom od vanile

••

•

•

•

•

Pasent palačinke 540
u sosu od suvih šljiva i badema,
proprženih na maslacu, i sveže
ceđenog pomorandžinog soka

•Kuglof 440
karlovačka poslastica sa 
čokoladom, suvim grožđem, 
brusnicom i bademom

•Baklava na naš način 460

• Domaći rezanci sa 
makom

390

• Domaći rezanci sa 
orasima

390

• Palačinke 440
sa filom po izboru: džem 
od kajsija ili šljiva, 
eurokrem, eurokrem i plazma, 
orasi

Sve cene su izražene u dinarima.

DODATAK: Sladoled kugla 150 dinara.

Kuver 130 dinara po osobi.
Molimo Vas da nas obavestite ukoliko imate posebnih zahteva u 
vezi alergena.

Kuglof!
Niko tačno ne zna kada i gde je nastao kuglof. 
Jedino što sa sigurnošću možemo reći da je to 
najstariji modelirani kolač. Svojataju ga i Nemci 
i Francuzi i Italijani i Austrijanci. Služio 
se isključivo na dvorovima širom Evrope i samo 
izuzetno bogata, privilegovana manjina mogla je 
sebi da ga priušti sve do početka XX veka.
Kuglof je jedinstven kolač, ne samo zbog svog 
oblika i ukusa, već i zbog toga što njega možete 
konzumirati u svako doba dana i uz bilo koje piće.

www.pasent.rs


