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520

550

2150

740

Гавана ром 0,03l• 300

• Капитан Морган ром 0,03l 300

490

390

660

300

300

340

520

320

330

490

330

490

Äîìàøíèé ðóëåò
èç ñûðà
С оливковым маслом и 
специями
 

•Ïðîÿ
(êóêóðóçíûå êåêñû) 
с домашним каймаком

•

•Àññîðòè êîçüèõ
ñûðîâ
Наш выбор козьих сыров с 
Фрушке Горе
 

•Ñåëåêöèÿ ñûðîâ
Два козьих, два коровьих

•Áðóñêåòòû ñ ñîóñîì 
ïåñòî è ïå÷ёíîé
ïàïðèêîé 

•Êîï÷åíàÿ
ìàðèíîâàííàÿ
ðûáà è áðóñêåòòû 
с песто и печёной паприкой

•Êðàñíàÿ óõà 
с дунайским карпом 

•Áåëàÿ óõà 
с филированным  
судак и овощами

•Ðûáíîå æàðêîå 
с дунайским сомом
без косточек

Ãóñòîé ñóï 
с телятиной 

Êðåì ñóï èç
îâîùåé 
Суп дня от шефа

•

•

•Õîëîäíûé ñóï 
из огурцов с укропом 
и чесноком 

 

ÑÓÏÛ

ÇÀÊÓÑÊÈ •

•Âåò÷èíà ëþáèìàÿ 
Домашняя ветчина, 
проя и сыр

Ñûðíàÿ òàðåëêà
Ïåñåíò 
Селекция домашних 
сырокопченых деликатесов 
и домашних сыров, подаются
с проя, айваром и со сливками

www.pasent.rsДля бронирования: 066 847 47 47 или 021 881 696

ÊÐÅÏÊÈÉ ÀËÊÎÃÎËÜ 

Чивас регал 0,03l

Джек дениэлс 0,03l

Джек дениэлс  
Сингл Барэл

0,03l

Балантайнс 0,03l

Тетчерс 0,03l

Джонни Уокер 0,03l

Джонни Уокер
Блэк

0,03l

Джемесон 0,03l

Джим Бин 0,03l

Джим Бин Блэк 0,03l

Фо розес 0,03l

Мэйкерс марк 0,03l

ÂÈÑÊÈ

• Хеннесси VS 0,03l

• Корвойсер VS 0,03l

• Мартель ХО 0,03l

• Реми Мартин VSOP 0,03l

ÊÎÍÜßÊÈ

Смирнофф водка 0,03l

Абсолют водка 0,03l

Бифитер джин 0,03l

Хендрикс джин 0,03l

Мартини бьянко 0,03l

Кампари 0,03l

Егермейстер 0,03l
Рамазотти 0,03l

Абсент 0,03l

Бейлиз 0,03l

ÈÍÎÑÒÐÀÍÍÛÉ ÀËÊÎÃÎËÜ
•Старая Соколья 5 лет 0,03l 410

•Старая песня 12 лет 0,03l 790

•Старая песня айва 0,03l 450

•Старая песня абрикос 0,03l 490

•Старая песня груша 0,03l 410

•Перла айва 0,03l 290

•Перла абрикос 0,03l 290

•Перла груша 0,03l 290

•Домашняя виноградная 0,03l 290

•Медовая 0,03l 290

ÐÀÊÈЈÅ

• Атлантик водка 0,05l 260

• Домашний джин 0,05l 180
• Вермут 0,1l 200

• Виньяк 0,05l 260

• Виньяк 5 VS 0,03l 300

• Горький лист 0,05l 280

ÄÎÌÀØÍÈÉ ÀËÊÎÃÎËÜ

•

•

•

•

•

•

•

•

•
•

300Саузен комфорт 0,03l•
•

•

•

•

•

•

•

•

•

•
•

•

•
Малибу 0,03l 260

• Мр. Чура джин 0,03l 360

540

690

890

890

640

1390

1490

1200

0,5l 690

0,4l 740

0,5l 1090

0,5l

0,4l

0,4l

590

590

590

300

300

300

440

Дипломатико ром 0,03l• 600

Текила 0,03l• 300
300

320

300
300

300

350

*лапша по желанию::
Домашняя лапша
Турос чусо 
(лапша с сыром и беконом) 

280
550

WHISKEY



• Сол 0,33l 510

•Ïàñåíò ñàëàò
Копченая маринованная 
рыба с помидорами черри, 
рукколой, луком и 
листьями салата

1540

•Êóêàðåêó ñàëàò
Куриное филе на гриле с 
помидорами, огурцами, 
кукурузой, Фета сыром и 
листьями салата

1190

•Ñòåéê ñàëàò 
по-нашему рецепту
Стейк на гриле с помидорами 
черри, рукколой и листьями 
салата с рулетом из коровьего 
сыра

1490

•Êàðïà÷÷î 
Карпаччо из копченого 
стейка с черри помидорами, 
листьями салата с 
дрессингом из мёда 
с горчицей и апельсиновӹм 
соком

1390

 

•Âåãåòàðèàíñêàÿ
ïàñòà 
шампиньонами и белыми 
грибами

990

ÑÀËÀÒÛ

ÂÅÃÅÒÀÐÈÀÍÑÊÎÅ 
ÁËÞÄÎ

ÌÅÍÞ ÄËß
ÌÀËÅÍÜÊÈÕ ÃÎÑÒÅÉ

•Ìàëåíüêàÿ ïîðöèÿ 
÷åâàï÷è÷åé 
и картошка фри с кетчупом

•Êóðèíûå íàãåòñû 
ñ êàðòîøêîé ôðè è 
êåò÷óïîì

 

www.pasent.rsДля бронирования: 066 847 47 47 или 021 881 696

•Êàïðåçå ñàëàò 
по-нашему рецепту
с сырным коровьим рулетом 
 

840

•Âåãàíñêèé ìèêñ
êîìáèíàöèÿ 
овощи гриль с жареным
картофель, руккола и вишня
помидоры, покрытые ацето
крем 
 

940

 ÑÈÄÅÐ

•Somersby яблочный 0.33l
•Somersby грушевый    0.33l

460
460

ÏÈÂÎ

• Хайнекен 0,25l 420

• Заечарское светлое 0,33l 260
• Заечарское темное 0,33l 340
• Амстел 0,33l 390
• Лашко 0,33l 340
• Капузинер пшеничное 0,5l 560
• Бирра Моретти 0,33l 330

• Хайнекен серебро   0,25l 420
• Хайнекен 
безалкогольное  

0,25l 420

ÁÓÒÛËÊÈ

• Хайнекен 0,25l
• Хайнекен 0,5l
• Лашко 0,3l
• Лашко 0,5l

ÐÀÇËÈÂÍÎÅ

290
465
250
390

ÝÍÅÐÃÅÒÈ×ÅÑÊÈÅ 
ÍÀÏÈÒÊÈ

• Гуарана 0,20l 330
• Рэд бул 0,25l 440

790

890



• Мёд 40
• Взбитые сливки 60
• Соевое молоко 70
• Молоко 100

280
280
280
280
300

280
500

Ò¨ÏËÛÅ
ÍÀÏÈÒÊÈ

ÑÎÊÈ

• Густо 0,2l 290

• Фрузти персик 0,25l 290

• Лимонад 0,3l 250

• Домачи сок из бузины 0,3l 250
• Домачи сок из мяты 0,3l 250

• Свежевыжатый сок 
из апельсина

0,2l 350

• Цедевита 0,2l 220

ÍÅÃÀÇÈÐÎÂÀÍÍÛÅ

ÃÀÇÈÐÎÂÀÍÍÛÅ 

• Кафе Американо 210
• Эспрессо 210

• Эспрессо с молоком 230
• Капучино 250
• Кафе латте 255
• Нескафе 250

• Горячий шоколад 300
• Чай 210
• Глинтвейн белый/красный 0,2l 360

0,1l

0,2l

• Сироп Монин 60

ÌßÑÍÛÅ ÁËÞÄÀ 

•
 

•Ñâèííûå ð¸áðà ñ
BBQ ñîóñîì 
с жареной картошкой

Ãîâÿæüè ð¸áðà ñ
äæåìîì 
с джемом из красного лука и
картофельным пюре

 

•Êîï÷åíîå ñâèíîå
ôèëå â ñîóñå èç
êàéìàêà 
с жареной картошкой 

•Ïàñåíò ñâèíîå
ôèëå 
Фаршированное  черносливом и
беконом, oбжаренное в миндале и 
орехах , сервируется на 
пюре из моркови с соусом из 
чернослива и белого вина

•Êóðèíîå ôèëå
С соусом из беглых грибов и 
шампиньонов с жареным 
картофелем и овощами

•Êîï÷åíàÿ êóðèíàÿ 
íîæêà 
с овощами на гриле и 
картофелем

•Êóðèíûé ðóëåòèê
íà øàìïóðå 
с овощами гриль и 
картофелем

×åâàï÷è÷è
с жареным картофелем 
луком и каймаком
 

•

•Òåëÿòèíà ñ âåðòåëà
с пюре из корня сельдерея 
в соусе из темного пива

•Ñòåéê 
с жареным картофелем 
и овощами гриль

www.pasent.rsДля бронирования: 066 847 47 47 или 021 881 696

ÂÎÄÛ
ÁÅÇ ÃÀÇÀ

ÃÀÇÈÐÎÂÀÍÍÛÅ

ÄÎÁÀÂÊÈ

1990
 

•
 

Ãîâÿæèé ðàìñòåê
ñ ïþðå
ароматизированным пармезаном
и шнитт-луком

2390
 

1780

1890

2190

•Êîï÷åíàÿ ñâèíàÿ
íîæêà
(сезонный гарнир)

1690

1490

1440

1490

1390

2590

•Òåëÿ÷üè ùå÷êè ñ
íüîêêè â îâîùíîì
ñîóñå

2090

•Æàðåíàÿ êóðèíîå
ôàðøèðîâàííàÿ
äîìàøíèì
ñûðíûì ðóëåòîì
подается с пюре из вяленых томатов

1490

3350

• Пепси/Пепси MAX 0,25l
• Миринда апельсина 0,25l
• 7 вверх 0,25l
• Эвервес биттер лимон 0,25l
• Тоник 0,25l
• Кокта 0,25l
• Тоник Томас Генри 0,2l

• Књаз Милош
• Књаз Милош

• Књаз Милош

0,33l

0,75l

220

460

1l 390

(шоколадное печенье, ирландский крем, карамель,
персик, арбуз, маракуйя)

• Аква вива 0,33l

• Аква вива 1l

220

390

• Аква вива 0,75l 460

*соус на ваш выбор:
соус из зеленого перца
соус горгонзола
домашний сливочный соус
соус из боровиков и грибов

400

400
400

450

(яблочный, черничный, апельсиновый,
персиковый, клубничный )

• Свежевыжатый микс 0,2l 390

• Выжатый грейпфрут 0,2l 400
(апельсин, лимон, грейпфрут)



• Mister & Ja
(Ризлинг) - Версус – Киш, Ср.Карловцы

450

• Три Розе Козе 400

Фреско Бьянко 
 
(Итальянский Рислинг, Жуплянка, Неопланта), 
Ковачевич, Ириг

• 400

• Мерло
 
Веритас, Ср. Карловцы

640

• Аурелиус
 
(Каберне Совиньон, Мерло), Ковачевич, Ириг

600

• Цвена Медуза 
(Каберне Совиньон, Мерло), Арт ен Винум, Ср. Карловцы

Бела Медуза 
(Шардоне, Неопланта), Арт ен Винум, Ср. Карловцы

480

• Розе Домина 
 
(Каберне Совиньон, Каберне Блан), Веритас, Ср. Карловцы

450

• 480

БЕРМЕТ!

•Ôèëå ñóäàê íà
ãðèëå

•Ñóäàê Îðëè

•Ôèëå êîï÷¸íîé
ôîðåëè

•Ôèëå ôîðåëè 
ïîä ñîóñîì èç
áåëîãî âèíà

•Ñóäàê â
êóêóðóçíîé ìóêå
ïðèãîòîâëåííûé 
â ìàñëå(таландара) 

•Ñóäàê íà ãðèëå

•Ñîì â êóêóðóçíîé 
ìóêå
ïðèãîòîâëåííûé 
â ìàñëå (таландара)

•Ñîì íà ãðèëå

•Êàðï â êóêóðóçíîé 
ìóêå
ïðèãîòîâëåííûé 
â ìàñëå (таландара, стейки) 

•Êàðï íà ãðèëå
(стейки) 

•Ñòåðëÿäü 
ïðèãîòîâëåííàÿ â 
ìàñëå(таландара)

•Êîï÷åíûé Êàðï 
(стейки) 

 ÁËÞÄÀ ÈÇ ÐÛÁÛ

www.pasent.rs

• Шардоне
Бело Брдо, Черевич

490

• Белая гармония
 Савиньон Блан, Веритас, Ср.Карловцы

450

ÁÎ×ÊÎÂÛÅ
 ÂÈÍÀ

ÂÈÍÎ 
ÍÀ ÁÎÊÀËÅ

• Белое Грашац
 
Мрджанин, Ср. Карловцы

1l 1680

• Шардоне
 
Мрджанин, Ср. Карловцы

1l 1680

• Совиньон Блан
 
Косович, Ср. Карловцы

1l 1680

• Сила
 
Петрович, Ср. Карловцы

1l 1680

• Розе 1l 1680
(Каберне Совиньон), Петрович, Ср. Карловцы 

• Каберне Совиньон
 Мрджанин, Ср. Карловцы

1l 1680

„Напиток Богов с Фрушке Горэ”
Бермет десертное вино, которое 
изготавливается с приправами, 
травами и сухофруктами.  
По традиции делается в 
Сремских Карловцах уже 
несколько веков. Красное или 
белое по вашему желанию. 
Как и Куглоф, Бармет овеян 
разными байками и легендами. 
В любом случае, если вам в 
повседневной жизни захочется 
немного сладости, бокал Бермета 
и хорошая компания точно 
сделает жизнь немного лучше. 

Для бронирования: 066 847 47 47 или 021 881 696

2190

2290

1840

1840

4900/
1kg

4900/
1kg

4900/
1kg

4900/
1kg

4490/
1kg

4490/
1kg

5490/
1kg

5400/
1kg

К рыбе подаем гарнир на ваш выбор:
    Картофельный салат
    Картофель по-швейцарски
    Картофель-фри
    Чипсы

•
•
•
•

0,125l

• Тамьяника
Апатович, Ср.Карловцы

4000,125l

0,125l

0,125l

0,125l

0,125l

0,1l

0,125l

0,1l

0,125l

0,125l

 
(Каберне Совиньон, Мерло, Сира), Эрдевик

ÄÅÑÅÐÒÍÛÅ ÂÈÍÀ



• 390Ñâåæèé îãóðåö 

•Ñàëàò èç ïîìèäîðîâ, 
îãóðöîâ è êàïóñòû

350

 

•Æàðåííûé
êàðòîôåëü

390

•Êàðòîôåëü ôðè 390

•Êàðòîôåëüíîå ïþðå 280 

Îâîùè íà ãðèëå• 490 

•Áëèòâà 340 

•Áëèòâà ñ
êàðòîôåëåì

360 

•Îëèâêè 250 

•Êàéìàê 190  

ÃÀÐÍÈÐÛ

ÑÀËÀÒÛ

•Ñàëàò èç ñâåæåé 
êàïóñòû  

350

•Ñàëàò èç ïîìèäîðîâ 390

•Çåë¸íûé ñàëàò ñ
ðóêêîëîé è
ïîìèäîðàìè ÷åððè 

480

•Âèòàìèííûé ñàëàò

• 480Ãðå÷åñêèé ñàëàò

480

•Ñàëàò îãîðîä 490

•Ïå÷¸íàÿ ïàïðèêà 370
•Ïå÷¸íûé îñòðûé
ïåðåö 

350

•Ñâåæèé îñòðûé
ïåðåö

130

• 350Çåë¸íûé ñàëàò

•Äîìàøíèé àéâàð 390

•Îãóðåö ñî ñìåòàíîé 410

•Ñàëàò èç ïîìèäîðîâ
è ñûðà  

 420

•Êâàøåíàÿ êàïóñòà
(сезонный)

390

•Ñàëàò èç êàðòîôåëÿ280 

•Ñåðáñêèé ñàëàò 
Øîïñêèé ñàëàò 

370 

• 480

ÄÅÑÅÐÒÛ
•Ïàñåíò ñî÷íîå
íàñëàæäåíèå
кох с тремя видами молока 
и карамелью

•Íàøà Êðåìïèòà
•×óäî èç øîêîëàäà 
шоколадный тарт с 
вишневым соусом

•Ïàñåíò ñëàäêèé
îïèóì
горячее холодное сочетание
безглютеновый маковый пирог и
белый шоколад, подается в
холодный ванильный крем с вишня

•Ëþáèíà ïèòà ñ 
âèøíÿìè è îðåõàìè
сервируется тёплой с 
ванильным мороженым

•Ïàñåíò áëèíû

•Êóãëîô
локальный десерт 
с шоколадом изюмом,
клюквой и миндалем

•Áàêëàâà ïî-íàøåìó 
ðåöåïòó

•Äîìàøíÿÿ ëàïøà 
ñ ìàêîì

•Äîìàøíÿÿ ëàïøà 
ñ îðåõàìè 

•Áëèíû ïî-âûáîðó
Сливовый джем
Абрикосовый джем
Еврокрем 
Еврокрем и плазма (молотое печенье)
Орехи

Куглоф!

Никто точно не знает, когда и где появился Куглоф. 
Точно лишь одно, то что этот десерт один из самых 
старых пирогов. Присваивают его себе и немцы и 
итальянцы и французы и австрийцы.
Готовился исключительно при королевских дворах по 
всей Европе, только богатые дворяне могли себе 
позволить этот пирог ,так было до начала XX века. 
Куглоф- это уникальное блюдо, не только из-за своего 
вкуса и формы, а и потому, что им можно наслаждаться 
в любое время дня и с любыми напитками.

www.pasent.rs

Все цены выражены в динарах.

Хлебный комплект 130 динар/гость.

Будьте добры, заранее дайте нам знать ваши предпочтения
в еде и наличие пищевой  аллергии.

Для бронирования: 066 847 47 47 или 021 881 696

(кетчуп)

(кетчуп)

540

540

540

590

620

570

510

540

440

440

460

ДОПОЛНЕНИЕ: Рожок мороженого 150 динаров.

(сезонный)

в соусе из чернослива и миндаля, 
обжаренных на сливочном масле, и 
свежевыжатого апельсинового сока


